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APRES LE BAC HOTELLERIE

Spécialisés depuis 3 ans, les bacheliers hotellerie possédent le profil le plus adapté.
lls accédent au BTS et aux écoles spécialisées du secteur, mais peuvent aussi
s'engager dans des formations en gestion, en tourisme ou en vente.

BTS-DUT

Bon nombre de bacheliers hdtellerie choisissent de
poursuivre leurs études pendant 2 ans pour préparer
un BTS ou un DUT dans le domaine des services (hote-
liers ou autres). Associant cours théoriques, pratique
professionnelle et stages sur le terrain, ces formations
sont accessibles sur dossier et/ou entretien.

Les brevets de technicien supérieur (BTS)

Les bacheliers hotellerie peuvent préparer I'un des
deux BTS proposés dans leur champ professionnel.
Ils acquiérent ainsi un niveau bac+2 apprécié par les
entreprises du secteur.

o Le BTS hotellerie-restauration offre deux options en
2¢ année. L'option mercatique et gestion hoteliére pré-
pare a des emplois d'accueil et de réception. L'option art
culinaire, art de la table et du service débouche sur le
métier de chef de cuisine dans une petite structure.

o Le BTS responsable d'hébergement forme plus pré-
cisément des responsables de grandes chaines interna-
tionales ou d'établissements en catégorie 3 ou 4 étoiles.
A noter: I'enseignement en gestion de I'hébergement
se déroule en langue étrangere.

o Autres BTS accessibles: tourisme (deux langues vivan-
tes obligatoires); assistant de gestion de PME-PMI; comp-
tabilité et gestion des organisations (avec un bon niveau
en maths); management des unités commerciales.

Les diplomes universitaires
de technologie (DUT)

Quelques bacheliers hotellerie s'inscrivent a I'univer-
sité (en IUT) pour y préparer une formation plus poly-
valente que celles offertes en BTS.

o Les DUT adaptés: gestion administrative et commer-
ciale des organisations (GACO); gestion des entreprises
et des administrations (GEA); gestion logistique et trans-
port; techniques de commercialisation...

Formations
specialisees

Quelques bacheliers hétellerie optent pour une for-
mation professionnelle qui leur apporte une spéciali-
sation plus pointue. La plupart des diplomes présents

sur ce créneau se préparent en école privée, en1a
3 ans.

MC

Les bacheliers hotellerie peuvent préparer, dans une
quarantaine de lycées, une mention complémentaire
(MC)en1an.

o La MC accueil réception (niveau bac), appréciée des
professionnels, permet de devenir réceptionniste.

o Autres MC adaptées (niveau CAP): employé traiteur,
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sommellerie, cuisinier en desserts de restaurant, art de
la cuisine allégée, employé barman... organisateur de
réceptions (niveau bac).

FCIL

Les bacheliers hotellerie ont acceés a quelques forma-
tions complémentaires d'initiative locale (FCIL) en
1an. Exemples dans les domaines de I'hotellerie et du
tourisme: chef de rang, concierge d'hétel, cuisine de
la mer, accueil et service de la clientéle anglophone
ou mobilité internationale en hotellerie-restauration
(permet de partir 5 mois dans un pays européen).

Ecoles spécialisées

De nombreuses écoles, généralement privées et
payantes, forment des professionnels de I'hoGtellerie-
restauration, en 2 ou 3 ans apres le bac. Accés sur
concours. Parmi ces écoles, I'institut Vatel a Paris
propose un diplome de manager en hétellerie inter-
nationale (bac +3), et l'institut Paul Bocuse, une for-
mation de responsable international de I'h6tellerie et
de la restauration (bac +3). Ces deux formations sont
inscrites au Répertoire national des certifications
professionnelles (RNCP).

NB:en France, seule la Cabin Crew Attestation (CCA),
délivrée par les organismes de formation agréés par
la Direction générale de I'aviation civile (DGAC), est
requise pour devenir hotesse de I'air ou steward.

Université

Rares sont les bacheliers hotellerie qui optent pour un
parcours universitaire, celui-ci étant peu adapté a leur
profil.

o La licence de langues étrangeéres appliquées (LEA),
en 3 ans, exige un trés bon niveau dans au moins deux
langues vivantes.

o La licence d'administration économique et sociale
(AES) requiert un intérét pour le droit, I'économie, la
gestion et les sciences humaines, ainsi que des capacités
rédactionnelles.

o La gestion hételiére, le management des services
d'accueil, d’'hébergement, de restauration ou le tou-
risme sont abordés en licence pro (1an apres un bac+2)
ou en master (2 ans aprés la licence). B
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